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CHESR & AR

202X- XX - XX &7 202X — XX — XX =LfiE

TERENS & B



T/CHG XXXX—202X

H R
Hif =S PP 1
5l =SS I
I PP 1
2 T B R A 1
3 R G o 1
T =~ 2
B R A T R 2
B R B R L 2
T R 3
I o 53~ 3
OO 525 4
10 FRZE. AR AL a8 T TE 4
B R e 6



T/CHG XXXX—202X

]l

Al

ASCHEIZHRGB/T 1. 1—2020 (hruEfL TAESN 2B 1384 ARvEAL SO RSG5 MR ST A 5
L,
ARSCAFAET/CHC XXX (R D) 15, T/CHC XXXELRAR T LA R #84:
—— 1 WYL
—— 28R R AR TOR)

—— 38Ry I .

TR RA SO L ] 2T REVE S B R, A ST 19 R AR WA A AR FH U & R 54T
AR EME S BME RS R ETIWE RS,

AR A E AR B3

AR AL B A

A EEE N

AR IR RAT -

1T



T/CHG XXXX—202X

]l

5l

ARICAFFET/CHC XXX (R ) ISR LAy CREE G ), T/CHC XXXHEhH PR #7044 7«
— 1Ry Y Y

—— 28R 7r: EERARTCRL

—— 2R3 P

I1I



T/CHG XXXX—202X

HYEER £1 857 BUEDNS

1 SEH

ASCAFRRE T A Bl rP AR R (K77 i 0 2R SEAREOR . BOREOR i B e ke y
PN s LN N 797 PN SN 2. 1 S €2
ARSI F TR Bl PR R W ) R R

2 HEMsImxH

N HNSCA A ) P 2 I S AR R | T A RSCAR SCAR e AN T 2 R SRR R 3 R 51 ST
A% H A R AR ASE B T A St AR H ARSI SO, HsohiAs CEFEITE FESR) EHTA
A

GB/T 191 HAfitiz Blnbrid

GB 2760 & B EANE & SN H bR dE

GB 2761 EMZEEZE EnTEREHERRE

GB 2762 HmEEFInE Smhis YR E

GB 4789.1 H‘mZREZIrME &MMAEY Rk S0

GB 4789.2 ‘i EZbMME BMMAEMFRLE FHik S H T

GB 4789.3 &M LZaEZEIAE BMMAEYERE Knw i

GB 4789.15 B ZAEEZKIRHE M EY PR & E AR

GB 5009.3 B & EbRME & db K BlE

GB 5009.5 frah 4 EbriE £ B e

GB 5009.6 &b E K bRAE &5 A I8 Il e

GB/T 5009. 183  F&4 & 1Ok HH iR B 1) )

GB 7718 & aE K ANE P2 br s im

GB 14880 frfh 4 E K brdE & 5 E 7R om b e AR HE

GB 28050 & A B briE PELLE & 5 E FAn 22 im

GB 29921 &ML brfE PUELEE & & 200 E R =

JJF 1070 & AR i3 ST A 0 A0 )

3 AIBMZEX

FANAIE RN g SCE A,
3.1

HEIE I plant—based milk powders

DIAEDE R CEFEERFEEIS) s dLdl oA E A, BRI, AN mIEmEcR, M. R
B TS T 26N, BRIk S M KR, EASSE N FUFIE, BErh st | s
B A IR ERORIR 72
3.2

VAHIEYIE 43 modified plant—based milk powders

DUHE R R CEAEERMEEZ) s Ls fonEE . TR SRR, WAy . s, &
S I B S SRR AL S EORE, R, R TR T2 W R, B 2Rk ] i s A . X
MR, TEASE S BURAIE, B s R N 45 & B RO IR BRACRLIR 72 i



T/CHC XXXX—202X
4 Fairk

I i R 5 S IR 73 AR A 22 Wk R AL A 2 Wk

5 EAEX

5.1 H®AF. BBHRCRIE T ER, NSRS kIR & A A AR -

5.2 7AEhEL T e UL BT Sh P ok ) R SR A RO SR . SRR TR AT 3N A& AR
HE.

5.3 IS AEY) KA AEYIRIR R B SRR B IR s A TR e N B AR P SRR R T e

RE T BKF.

&

6 FHARER

6.1 [REHRIZER

JE AR SR AH L PR 22 A AR HEFT AT S RIE o
6.2 BREEX

RE RN G R LIHUE -

HiH 2R K6 I
i FLA 20 il A A
ATRAT AR LA 2™ il AT (1R AT AR

HGE BHAREE T 500nL Bedfd, AR
Dt T EHOWEE, WA, k.

YLRE SRR SRR
R 1 34 0T WA AR
— R ER I KA BT 500m)
MEN- N B AN s AN NS
i A UL, PRRIE B SRR D e T o e s R,

L% GHEBLEE Tnin 5 L8 H S R L.

CERT RA . SRR ASIN P i SR % A I H GRS

6.3 IB{kIgkR
FALFRPR AT &R 20 E
=2 BiEfr

= T I Ty WA A I AT A IS WIRZA
EAER (LT / (g/100g) >18.0 >15.0 GB 5009. 5
fgli/ (g/100g) =8.0 — GB 5009. 6




*®2 IR (50

T/CHG XXXX—202X

i H GER/IE Sy W A 5L D VL WARZS
K4/ (g/100g) <5.0 — GB 5009. 3
ORIt 1 TE MR B GB/T 5009. 183
* OEHF IR B8 KA ] 177 &
6.4 BEESFSHERENSTERYRE
6.4.1 HEBREENTTE GB 2761 KU E .
6.4.2 JGHRYIRENFFE GB 2762 [HLE
6.5 WEYIRE
A PR B B A B R 3HT R E o
*3 WEYRE
PR WM
s K56 5%
c m M
VK M/ (CFU/g 8% CFU/mL) 2 10* 5%10' GB 4789. 2
K/ (CFU/g 8% CFU/mL) 2 10 10° GB 4789.3
T/ (CFU/g B¢ CFU/mL) <50 GB 4789. 15

R SRR AL FR % GB 4789, 1 AT .

o

6 HmERE

FUH PR 2 NAFAGB 29921 [ 5E -

[ N« NN e N

N

FEEREN

o R 5 TIF 10TORN it B L s

8 WILHE

[o0]

A REEKRKE

7 BREARMFIFEREFRBLT
T BTSN R TR SR AR S A A A N ) A HE AT O E .
C7.020 BRI A B IR R AL B N AT S GB 2760 AT GB 14880 HIRIE

AL A AR FTRE I3 H K 5 33T DI 5E

o

2 BRI

E]

EHINE) KIRE




T/CHG XXXX—202X

A% AR SCAT 2 BT e BT H K 5 AT W E
3 EHRSHREMSEYRERT
31 AW RIRENL GB 2761 [ ERIEATIE o
3.2 {SYYIBRERNIFFA GB 2762 [ ERIEAT I E o
4 EMIRERIE

A% AR SCAR R 3 FTRE (R0 H B 7 AT M 5E
8.5 HUREIREKRN

%GB 29921 (1R EAT I 52 o

o 0 0 00

9 RIEHN

9.1 RIS
FIPE . [ RS 0= o — i
9.2 HWH=E
M it P 5 R 1 T 43 22— P B BE HLREORE &, e B RS 734 T 1. Bkge
) L
1 )RR HOERE . FEE. K. EAR. IREE. EE LB ER
L3.2 BRI A IS B A SO E VAR, I R S S AR R T AT
W i
1 BRI H A4 A SR e I .
2 —AEBE, BRREFRRE ST — RO R
4.3 R AME L — B TR AT R SR 5
—— S ORI
—— AR L
— KT JE R A
—— RIS IR AR I O ZE
—— Ho At AT AL R P SR
5 FIERM
5.1 IS g R AT E A A RUE R, FRZI oA
5.2 MM ESRbR A — DU IS R AR S AP EEIRIN, ™ SO G % b
5.3 BRTEVIIREARFRAL, HoAh I H 50 45 RATF & APRUEZE RIS, AT LATE JFUE I it b oS S
I —Ik, FIEEI SR NUE, EUA —BUR BT AR, WHRZH™ WA G R

© © © © 0 0 ©
A A r R L o wow

© 0 0 ©

iy

10 ¥, I57E&. 8%, e

10.1 #R%. fRa&

TR i NAF A GB TT18MIGB 28050 JHLE » B A IZHAR BN AT EGB/T 191HIE
10.2 B%

HR ORI AR R NIEE . TE. . LR, FFE M & AR,



T/CHG XXXX—202X

10.3 =i
s T EMNER . e D4, FEADME. 7R3 .
10.4 M7F

PR B AR TR X REIF A R e . AMeEHE. A5, A% ZEn. 5
R BRI HO ) i TR TR



T/CHG XXXX—202X

2 £ X M

[1] GB 7101 &M ZEEFNME OB

[2] GB/T 18738 iy & ¥ Al & Yk

[3] GB 19640 & &4 ERArUE rhFAYIH] 5
[4] GB 19644 &ML EEXRIRHE Fk

[5] T/CIFST 002 A&¥pter b




	目次
	前言
	引    言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	4　产品分类
	5　基本要求
	5.1　蛋白质、脂肪应来源于植物原料，不得添加动物来源的蛋白质和脂肪。
	5.2　产品配方设计应以其所模拟动物奶粉制品的营养组成为基础。鼓励提升蛋白质品质、增加蛋白质含量。
	5.3　通过微生物及微生物来源的配料、食品添加剂和食品营养强化剂带入的非植物性来源成分的总量应限定于合理水平

	6　技术要求
	6.1　原辅料要求
	6.2　感官要求
	6.3　理化指标
	6.4　真菌毒素限量和污染物限量
	6.4.1　真菌毒素限量应符合GB 2761的规定。
	6.4.2　污染物限量应符合GB 2762的规定。

	6.5　微生物限量
	6.6　致病菌限量
	6.7　食品添加剂和食品营养强化剂
	6.7.1　食品添加剂和食品营养强化剂质量应符合相应的安全标准和有关规定。
	6.7.2　食品添加剂和食品营养强化剂的使用应符合GB 2760和GB 14880的规定。


	7　净含量及检测
	8　检验方法
	8.1　感官要求检验
	8.2　理化指标检验
	8.3　真菌毒素限量和污染物限量检验
	8.3.1　真菌毒素限量应按GB 2761的要求进行测定。
	8.3.2　污染物限量应符合GB 2762的要求进行测定。

	8.4　微生物限量检验
	8.5　致病菌限量检验

	9　检验规则
	9.1　检验批
	9.2　抽样量
	9.3　出厂检验
	9.3.1　出厂检验项目包括感官、净含量、水分、蛋白质、脲酶、菌落总数和大肠菌群。
	9.3.2　每批产品应经生产厂检验部门按本文件规定的方法检验，并出具产品合格证后方可出厂。

	9.4　型式检验
	9.4.1　型式检验项目包括本文件中规定的全部项目。
	9.4.2　一般情况下，每半年需对产品进行一次型式检验。
	9.4.3　发生下列情况之一时亦应进行型式检验：

	9.5　判定规则
	9.5.1　检验结果全部项目符合本文件规定时，判该批产品为合格品。
	9.5.2　微生物限量指标中有一项检验结果不符合本标准要求时，判该批产品为不合格品。
	9.5.3　除微生物限量指标外，其他项目检验结果不符合本标准要求时，可以在原批次产品中双倍抽样复验一次，判定以复


	10　标签、标志、包装、运输和贮存
	10.1　标签、标志
	10.2　包装
	10.3　运输
	10.4　贮存

	参考文献

